
CARPACCIO Saumon (sashimi + sauce) 9 pièces ....................... 
saumon (tranches), 
sauce fusion maison (japonaise x italienne)

12

NIGIRI Assortiment ou Saumon (s. pressé à la main) 6 pièces
riz vinaigré (boulette), poisson (tranche) : 
saumon, thon, daurade, maigre

12

SASHIMI Assortiment ou Saumon (poisson seul) 9 pièces .....
poisson (tranches) : 
saumon, thon, daurade, maigre

12

URAMAKI MAISON (rouleau inversé) 8 pièces ..............................
saumon, caviar poisson volant, avocat, concombre, 
riz vinaigré (rouleau), algue nori

12

MAKI THON ÉPICÉ (piquant) 8 pièces ................................................ 
thon, épices shichimi (7 épices japonaises), piment séché,  
riz vinaigré (rouleau), algue nori

12

ENTRÉES CRUES | 12 €

Entrées poisson cru

SOUPE MISO (bouillon traditionnel japonais) .................................
pâte soja fermenté, tofu, algue wakame, ciboulette

2

ALGUE WAKAME (algue verte) ...............................................................
algue wakame, assaisonnement, vinaigre de riz

2

RIZ JAPONAIS (bol) .......................................................................................
riz blanc japonais

2

ACCOMPAGNEMENTS
Traditionnels

GYOZA MAISON (raviolis japonais) 6 pièces .................................. 
farce (mélange crevettes, porc, légumes), galette (blé), 
sauce gyoza (salée acide)

12

KARAAGE POULET (nuggets japonais) 6 pièces ........................ 
poulet (cuisse), ail, gingembre, farine, 
sauce yuzu “citron japonais” (acide)

12

EBI FRY (crevettes croustillantes japonaises) 6 pièces ............
crevettes, chapelure, farine, œuf, 
sauce tartare (salée acide)

12

TEMPURA LÉGUMES (beignets légers japonais) ........................
légumes (assortiment), farine, œuf, 
sauce tempura (salée)

12

MAKI CANARD CROUSTILLANT (chaud) 8 pièces ...................
canard (magret), chapelure, farine, œuf, concombre, 
poireau, riz vinaigré (rouleau), algue nori, sauce Peking Duck 

12

MAKI CREVETTES CROUSTILLANTES (chaud) 8 pièces ....
crevettes, chapelure, farine, œuf, ciboulette, 
riz vinaigré (rouleau), algue nori

12

CALIFORNIA MAISON (froid) 8 pièces ...............................................
crabe des neiges (pattes), avocat, ciboulette, 
riz vinaigré (rouleau), algue nori

12

ENTRÉES CUITES | 12 €

Entrées cuisinées

+ SOUPE Miso   ou   ALGUE Wakame

CRUS

CARPACCIO Saumon (sashimi + sauce) 5 pièces
saumon, sauce fusion maison (japonaise x italienne)

MAKI Saumon (rouleau) 4 pièces
saumon, riz vinaigré, algue nori

NIGIRI Saumon (sushi) 3 pièces
riz vinaigré, saumon

SASHIMI Saumon (poisson seul) 5 pièces
saumon

CUITS

BROCHETTES Poulet 2 pièces
poulet, sauce teriyaki (sucrée-salée)

EBI FRY (crevettes croustillantes japonaises) 3 pièces
crevettes, chapelure, farine, œuf, sauce tartare

GYOZA Maison (raviolis japonais) 3 pièces
farce (mix crevettes, porc, légumes), galette, sauce

KARAAGE Poulet (nuggets japonais) 3 pièces
poulet, ail, gingembre, farine, sauce yuzu

TEMPURA Légumes (beignets légers japonais)
légumes, farine, œuf, sauce tempura

+ RIZ Japonais

+ SALADE DE FRUITS frais

VOUS POUVEZ CHOISIR PLUSIEURS FOIS LE MÊME PLAT

DUO Assortiment ou Saumon (nigiri 6 + sashimi 9) 15 pièces 
riz vinaigré (boulette), poisson (tranches) : 
saumon, thon, daurade, maigre + bol de riz

24

NIGIRI Assortiment ou Saumon (s. pressé à la main) 12 pièces
riz vinaigré (boulette), poisson (tranche) : 
saumon, thon, daurade, maigre

24

SASHIMI Assortiment ou Saumon (poisson seul) 18 pièces ...
poisson (tranches) : 
saumon, thon, daurade, maigre + bol de riz

24

CHIRASHI Assortiment ou Saumon (s. éparpillé) 18 pièces ....
riz vinaigré (bol), poisson (tranches) : 
saumon, thon, daurade, maigre

24

PLATS CRUS | 24 €

Plats poisson cru

TONKATSU (porc croustillant japonais) 2 escalopes .................
porc (filet), chapelure, farine, œuf, 
sauce tonkatsu (fruitée acide) + riz japonais

24

KATSU CURRY (poulet croustillant curry japonais) 2 cuisses
poulet (cuisse), chapelure, farine, œuf, légumes, 
sauce curry japonaise (épicée) + riz japonais

24

YAKIUDON (nouilles japonaises XL sautées) ..................................
nouilles udon (blé), porc, crevettes, légumes, gingembre 
mariné, poisson séché

24

OKONOMIYAKI Osaka (omelette jap.) [à réserver 4h à l’avance]
porc, crevettes, poisson séché, farine, œuf, gingembre mariné, 
choux, algue, mayo. japonaise, sauce okonomi (fruitée acide)

24

PLATS CUITS | 24 €

Plats cuisinés

CRUS

CARPACCIO Saumon (sashimi + sauce) 5 pièces
saumon, sauce fusion maison (japonaise x italienne)

MAKI Saumon (rouleau) 4 pièces
saumon, riz vinaigré, algue nori

NIGIRI Saumon (sushi) 3 pièces
riz vinaigré, saumon

SASHIMI Saumon (poisson seul) 5 pièces
saumon

CUITS

BROCHETTES Poulet 2 pièces
poulet, sauce teriyaki (sucrée-salée)

EBI FRY (crevettes croustillantes japonaises) 3 pièces
crevettes, chapelure, farine, œuf, sauce tartare

GYOZA Maison (raviolis japonais) 3 pièces
farce (mix crevettes, porc, légumes), galette, sauce

KARAAGE Poulet (nuggets japonais) 3 pièces
poulet, ail, gingembre, farine, sauce yuzu

TEMPURA Légumes (beignets légers japonais)
légumes, farine, œuf, sauce tempura

+ RIZ Japonais

VOUS POUVEZ CHOISIR PLUSIEURS FOIS LE MÊME PLAT

BENTO 4 | 24 € BENTO 5 | 29 €

Plateau 4 plats (à choisir parmi 9) Plateau 5 plats (à choisir parmi 9)

ENTRÉE

Assiette 
“cru”

CARPACCIO Saumon (sashimi + sauce) 5 pièces
saumon, sauce fusion maison (japonaise x italienne)

MAKI Saumon (rouleau) 4 pièces
saumon, riz vinaigré, algue nori

NIGIRI Saumon (sushi) 3 pièces
riz vinaigré, saumon

SASHIMI Saumon (poisson seul) 5 pièces
saumon

PLAT

Bento 
“cuit”

BROCHETTES Poulet 2 pièces
poulet, sauce teriyaki (sucrée-salée)

EBI FRY (crevettes croustillantes japonaises) 3 pièces
crevettes, chapelure, farine, œuf, sauce tartare

GYOZA Maison (raviolis japonais) 3 pièces
farce (mix crevettes, porc, légumes), galette, sauce

KARAAGE Poulet (nuggets japonais) 3 pièces
poulet, ail, gingembre, farine, sauce yuzu

TEMPURA Légumes (beignets légers japonais)
légumes, farine, œuf, sauce tempura

+ RIZ Japonais

VOUS POUVEZ CHANGER QUELQUES PLATS

BENTO SHIBUYA | 49 €

Les 9 plats (pour 1 ou 2 p)

BIÈRE JAPONAISE 25 cl 50 cl

PRESSION Kirin Ichiban ............................................................
bière blonde maltée savoureuse douce 5,0% 

5 9

SAKE JAPONAIS (alcool de riz fermenté) 30 cl

JUNMAI Kawasemi (Niigata) ..................................................................
floral fruité pomme poire litchi céréales 14,8%

30

JUNMAI GINJO Yamato Shizuku (Akita) .........................................
qualité supérieure boisé pomme melon 14,7%

24

APÉRITIFS JAPONAIS 8 cl

UMESHU DUO Ozeki 4 cl + Asahara Shuzo 4 cl .........................
alcools de prune filtré 14,5% et semi-filtré 12,5%

9

YUZUSHU Asahara Shuzo (alcool au citron jap. semi-filtré)
acide rafraichissant 12,5%

9

WHISKY JAPONAIS 4 cl

MINI-DÉGUSTATION de Whiskies Japonais ...............................
2x 2 cl (à choisir au comptoir) 

14

VIN v erre 1/2 b 1 b

BLANC

SANCERRE Domaine de la Perrière ................ 18 30

ENTRE-DEUX-MERS Ch. Sainte-Marie ........ 6 15 24

ROSÉ

CÔTES DE PROVENCE Esprit Gassier ........ 6 15 24

ROUGE

GRAVES Château Magni-Thibault 20xx ......... 6 15 24

GRAVES Château Brondelle 20xx ..................... 6 15 24

MOCHI GLACÉ (dessert glacé jap. parfum à choisir) 1 pièce
extérieur pâte de riz gluant tabassé, intérieur sorbet ou 
crème glacée 35 g (équivalent à une demi-boule de glace)

3

 

DESSERTS
Une touche sucrée pour finir en beauté

THÉS JAPONAIS tasse

SENCHA (thé vert) .......................................................................................
classique simple goût léger

2

HOJI-CHA (thé vert grillé) ........................................................................
thé du soir populaire fumé léger en théine

2

GENMAI-CHA (thé vert au riz soufflé) ..............................................
original parfum de riz grillé

2

JASMINE-CHA (thé vert au jasmin) ...................................................
floral très parfumé

2

CAFÉ tasse

EXPRESSO ou allongé (café en grains) ..........................................
sélection de la maison

2

SOFT DRINKS JAPONAIS
RAMUNE (limonade japonaise) parfum à choisir 20 cl ............... 

boisson de l’été et des enfants ouverture challenging
5

SOFT DRINKS
JUS DE FRUITS 25 cl .....................................................................................

Granini litchi ou mangue
4

SODAS 50 cl ......................................................................................................................  
Coca-Cola Original ou Zero

4

EAUX MINÉRALES 50 cl .............................................................................
Evian ou San Pellegrino

4

 MENU MIDI | 18 € 4 | 22 €

5 | 26 €

Shi | 42 € UNIQUEMENT LE MIDI   3 plats à choisir parmi 9
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HORAIRES RÉSERVATION
OUVERT

05 . 56 . 307 . 392
(heures de service)

déjeuner 12:00 - 14:30

diner 19:00 - 22:30

FERMÉ

lundi midi dimanche



CARPACCIO Salmon (sashimi + sauce) 9 pieces ......................... 
salmon (slices), 
homemade fusion sauce (japanese x italian)

12

NIGIRI Assortment or Salmon (hand-pressed sushi) 6 pieces
vinegared rice (ball), fish (slice) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre (white fish)

12

SASHIMI Assortment or Salmon (fish only) 9 pieces ..................
fish (slices) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre (white fish)

12

URAMAKI (inside out roll) 8 pieces ........................................................
salmon, flying fish roe (tobikko), avocado, cucumber, 
vinegared rice (roll), nori seaweed

12

SPICY TUNA ROLL (hot) 8 pieces ......................................................... 
tuna, shichimi spices (7 japanese spices), dried chilly,  
vinegared rice (roll), nori seaweed

12

RAW STARTERS | 12 €

Raw fish starters

MISO SOUP (japanese traditional soup) ............................................
fermented soyabean paste, tofu, wakame seaweed, chive

2

WAKAME SEAWEED (green color seaweed) ................................
wakame seaweed, seasoning, rice vinegar

2

JAPANESE RICE (bowl) ...............................................................................
japanese white rice

2

SIDE ORDERS
Traditional

HOMEMADE GYOZA (japanese dumplings) 6 pieces .............. 
mixed stuffing (prawn porc vegetables), wrapper (wheat), 
gyoza sauce (salty sour)

12

CHICKEN KARAAGE (japanese nuggets) 6 pieces .................... 
chicken (thigh), garlic, ginger, flour, 
yuzu “japanese lemon” sauce (sour)

12

EBI FRY (japanese crispy prawns) 6 pieces .....................................
prawns, bread crumbs, flour, egg, 
tartare sauce (salty sour)

12

VEGETABLE TEMPURA (japanese light fritters) ..........................
vegetables (assortment), flour, egg, 
tempura sauce (salty)

12

CRISPY DUCK ROLL (warm inside) 8 pieces .................................
duck (filet), bread crumbs, flour, egg, cucumber, leek, 
vinegared rice (roll), nori seaweed, Peking Duck sauce 

12

CRISPY PRAWN ROLL (warm inside) 8 pieces .............................
prawn, bread crumps, flour, egg, chive, 
vinegared rice (roll), nori seaweed

12

CALIFORNIA (cold) 8 pieces .....................................................................
snow crab (legs), avocado, chive, 
vinegared rice (roll), nori seaweed

12

COOKED STARTERS | 12 €

Cooked starters

+ Miso SOUPE   ou   Wakame SEAWEED salad

RAW

Salmon CARPACCIO (sashimi + sauce) 5 pieces
salmon, house fusion sauce (japanese x italian)

Salmon MAKI (roll) 4 pieces
salmon, vinegared rice, nori seaweed

Salmon NIGIRI (sushi) 3 pieces
vinegared rice, salmon

Salmon SASHIMI (fish only) 5 pieces
salmon

COOKED

Chicken BROCHETTES 2 pieces
chicken, teriyaki sauce (sweet salty)

EBI FRY (japanese crispy prawns) 3 pieces
prawns, bread crumbs, flour, egg, tartare sauce

Homemade GYOZA (japanese dumplings) 3 pieces
mixed stuffing (prawn porc vegetables), wrapper, sauce

Chicken KARAAGE (japanese nuggets) 3 pieces
chicken, garlic, ginger, flour, yuzu sauce

Vegetable TEMPURA (japanese light fritters)
vegetables, flour, egg, tempura sauce

+ Japanese RICE

+ Fresh FRUIT SALAD

YOU CAN CHOOSE THE SAME DISH SEVERAL TIMES

DUO Assortment or Salmon (nigiri 6 + sashimi 9) 15 pieces  ...
vinegared rice (ball), fish (slices) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre (white fish) + bowl of rice

24

NIGIRI Assortment or Salmon (hand-pressed sushi) 12 pieces
vinegared rice (ball), fish (slice) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre(white fish)

24

SASHIMI Assortment or Salmon (fish only) 18 pieces ................
fish (slices) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre (white fish) + bowl of rice

24

CHIRASHI Assortment or Salmon (scattered sushi) 18 pieces
vinegared rice (bowl), fish (slices) : 
salmon, tuna, sea bream, meagre (white fish)

24

RAW MAIN COURSES| 24 €

Raw fish dishes

TONKATSU (japanese crispy porc) 2 cutlets ..................................
porc (filet), bread crumbs, flour, egg, 
tonkatsu sauce (fruity sour) + japanese rice

24

KATSU CURRY (japanese curry crispy chicken) 2 thighs ........
chicken (thigh), bread crumbs, flour, egg, vegetables, 
japanese curry sauce (spicy) + japanese rice

24

YAKIUDON (stir-fried japanese XL noodles) ....................................
udon noodles (wheat), porc, prawn, vegetables, marinated 
ginger, dried fish

24

OKONOMIYAKI Osaka (jap. omelet) [to book 4h in advance]
porc, prawns, dried fish, flour, egg, marinated ginger, cabbage, 
seaweed, japanese mayo sauce, okonomi sauce (fruity sour)

24

COOKED MAIN COURSES | 24 €

Cooked dishes

RAW

Salmon CARPACCIO (sashimi + sauce) 5 pieces
salmon, homemade fusion sauce (japanese x italian)

Salmon MAKI (roll) 4 pieces
salmon, vinegared rice, nori seaweed

Salmon NIGIRI (sushi) 3 pieces
vinegared rice, salmon

Salmon SASHIMI (fish only) 5 pieces
salmon

COOKED

Chicken BROCHETTES 2 pieces
chicken, teriyaki sauce (sweet salty)

EBI FRY (japanese crispy prawns) 3 pieces
prawns, bread crumbs, flour, egg, tartare sauce

Homemade GYOZA (japanese dumplings) 3 pieces
mixed stuffing (prawn porc vegetables), wrapper, sauce

Chicken KARAAGE (japanese nuggets) 3 pieces
chicken, garlic, ginger, flour, yuzu sauce

VegetableTEMPURA (japanese light fritters)
vegetables, flour, egg, tempura sauce

+ Japanese RICE

YOU CAN CHOOSE THE SAME DISH SEVERAL TIMES

BENTO 4 | 24 € BENTO 5 | 29 €

4 dish tray (to choose among 9) 5 dish tray (to choose among 9)

STARTER

“Raw” 
tray

Salmon CARPACCIO (sashimi + sauce) 5 pieces
salmon, homemade fusion sauce (japanese x italian)

Salmon MAKI (roll) 4 pieces
salmon, vinegared rice, nori seaweed

Salmon NIGIRI (sushi) 3 pieces
vinegared rice, salmon

Salmon SASHIMI (fish only) 5 pieces
salmon

MAIN 
COURSE

“Cooked” 
bento

Chicken BROCHETTES 2 pieces
chicken, teriyaki sauce (sweet salty)

EBI FRY (japanese crispy prawns) 3 pieces
prawns, bread crumbs, flour, egg, tartare sauce

Homemade GYOZA (japanese dumplings) 3 pieces
mixed stuffing (prawn porc vegetables), wrapper, sauce

Chicken KARAAGE (japanese nuggets) 3 pieces
chicken, garlic, ginger, flour, yuzu sauce

VegetableTEMPURA (japanese light fritters)
vegetables, flour, egg, tempura sauce

+ Japanese RICE

YOU CAN CHANGE A FEW DISHES

BENTO SHIBUYA | 49 €

All 9 dishes (for 1 or 2 p)

JAPANESE BEER 25 cl 50 cl

Kirin Ichiban DRAUGHT .............................................................
lager malted tasty soft 5,0% 

5 9

JAPANESE SAKE (fermented rice alcohol) 30 cl

JUNMAI Kawasemi (Niigata) ..................................................................
floral fruity apple pear lychee cereals 14,8%

30

JUNMAI GINJO Yamato Shizuku (Akita) .........................................
superior quality woody apple melon 14,7%

24

JAPANESE APERITIFS 8 cl

UMESHU DUET Ozeki 4 cl + Asahara Shuzo 4 cl .......................
plum wine filtered 14,5% and semi-filtered 12,5%

9

YUZUSHU Asahara Shuzo (semi-filtred japanese lemon alc.)
vivid refreshing 12,5%

9

JAPANESE WHISKY 4 cl

MINI-TASTING of Japanese Whisky .................................................
2x 2 cl (to choose at the counter) 

14

WINE glass 1/2 b 1 b

WHITE

SANCERRE Domaine de la Perrière ................ 18 30

ENTRE-DEUX-MERS Ch. Sainte-Marie ........ 6 15 24

ROSE

CÔTES DE PROVENCE Esprit Gassier ........ 6 15 24

RED

GRAVES Château Magni-Thibault 20xx ......... 6 15 24

GRAVES Château Brondelle 20xx ..................... 6 15 24

ICED MOCHI (japanese iced dessert flavour to choose) 1 piece
outside pounded glutinous rice, inside sorbet or ice cream 
35 g (equivalent to a half ball of ice cream)

3

 

DESSERTS
A sweet touch to end well

JAPANESE TEA cup

SENCHA (green tea) ..................................................................................
classical simple light taste

2

HOJI-CHA (roasted green tea) .............................................................
evening tea popular smokey low theanine

2

GENMAI-CHA (brown rice green tea) ..............................................
original puffed rice flavor

2

JASMINE-CHA (jasmine tea) ................................................................
floral very fragant

2

COFFEE cup

EXPRESSO or lungo (coffee beans) .................................................
house selection

2

JAPANESE SOFT DRINKS
RAMUNE (japanese limonade) flavour to choose 20 cl .............

summer and kid drinks opening challenging
5

SOFT DRINKS
FRUIT JUICE 25 cl ...........................................................................................

Granini lychee or mango
4

SODAS 50 cl ......................................................................................................................  
Coke Original or Zero

4

MINERAL WATERS 50 cl ............................................................................
Evian or San Pellegrino

4

LUNCH MENU | 18 € 4 | 22 €

5 | 26 €

Shi | 42 € LUNCH TIME ONLY   3 dishes to choose among 9

OPENING HOURS BOOKING
OPEN

05 . 56 . 307 . 392
(during service times)

lunch 12:00 - 14:30

dinner 19:00 - 22:30

CLOSED

monday noon sunday
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